
Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, 

розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі 
 

(відповідно до пункту 41 постанови КМУ від 11.10.2016 № 710 «Про ефективне використання 

державних коштів» (зі змінами)). 

Замовник - Державний навчальний заклад "Новояворівське вище професійне 

училище", місцезнаходження - вул. Шевченка, 20, м. Новояворівськ, Львівська обл., 

81053, код ЄДРПРОУ – 05536969. 

 

 

1 Назва предмета закупівлі  

 

«Капітальний ремонт приміщення їдальні  за 

технологічною моделлю "базова кухня" з 

облаштуванням навчально-практичного центру 

ресторанного господарства у ДНЗ "Новояворівське 

вище  професійне училище"за  адресою: вул. 

Шевченка 20, м. Новояворівськ, Яворівського 

району, Львівської області,81053ДК 021:2015: 

45453000-7 — Капітальний ремонт і реставрація) 

 

 

Закупівля в межах реалізації ініціативи Ukraine Facility згідно 

Рамкової угоди між Україною та Європейським Союзом щодо 

спеціальних механізмів реалізації фінансування Союзу для 

України згідно з інструментом UKRAINE FACILITY, 

ратифікованої Законом № 3786-IX від 06.06.2024 року 

 

Захід Плану України  в рамках якого здійснюється закупівля -  

7.12, 7.13 Забезпечення доступу до безпечної та якісної освіти 

України, зокрема місцевого самоврядування 

 

 

2 Вид процедури Відкриті торги з особливостями. 

3 Ідентифікатор закупівлі UA-2026-06-22-006840-a 

Посилання на закупівлю 

https://prozorro.gov.ua/uk/tender/UA-2026-06-22-006840-a 

 

 

4 Обґрунтування 

технічних та якісних 

характеристик предмета 

закупівлі 

Створення навчально-практичного центру «Капітального 

ремонту приміщення їдальні за технологічною моделлю 

«базова кухня» з облаштуванням навчально – практичного 

центру ресторанного господарства у ДНЗ «Новояворівське 

вище професійне училище" є необхідним та своєчасним 

кроком, зумовленим низкою факторів: 

1. Попит на кваліфікованих фахівців: 

- Ресторанний бізнес в Яворівському регіоні  динамічно 

розвивається, що зумовлює постійний попит на кваліфікованих 

кухарів, офіціантів, барменів та інших працівників сфери 

обслуговування. 

- Навчально-практичний центр забезпечить підготовку 

фахівців, які відповідатимуть сучасним вимогам ринку праці та 

зможуть успішно працювати в ресторанах, кафе,пабах,піцеріях, 

барах та інших закладах громадського харчування. 

2. Підвищення якості професійної освіти: 

https://prozorro.gov.ua/uk/tender/UA-2026-06-22-006840-a


- Навчально-практичний центр буде оснащений сучасним 

обладнанням та технологіями, що дозволить учням здобувати 

практичні навички, необхідні для роботи в реальних умовах. 

- Завдяки тісній співпраці з провідними підприємствами 

ресторанного бізнесу, учні матимуть можливість проходити 

стажування та практику в ресторанних підприємствах регіону, 

що сприятиме їх професійному зростанню та швидкій адаптації 

до роботи. 

3. Розвиток професійних компетентностей: 

- Навчально-практичний центр сприятиме розвитку 

професійних компетентностей учнів, зокрема, вміння готувати 

страви різних кухонь світу, обслуговувати клієнтів на високому 

рівні, працювати в команді та вирішувати проблемні ситуації. 

- Учні також зможуть ознайомитися з сучасними тенденціями 

розвитку ресторанного бізнесу, такими як молекулярна кухня, 

веганство та органічне харчування. 

4. Забезпечення конкурентоспроможності випускників: 

- Випускники ДНЗ «Новояворівське ВПУ», які пройшли 

навчання в навчально-практичному центрі ресторанного 

господарства, будуть конкурентоспроможними на ринку праці 

та матимуть більше шансів на успішне працевлаштування. 

- Вони також зможуть відкрити власний ресторанний бізнес, що 

сприятиме розвитку економіки регіону. 

5. Залучення інвестицій та розвиток регіону: 

- Створення навчально-практичного центру ресторанного 

господарства сприятиме залученню інвестицій в регіон та 

розвитку інфраструктури. 

- Центр може стати місцем проведення курсів перепідготовки, 

підвищення кваліфікації майстер-класів, семінарів, тренінгів та 

інших заходів для професіоналів ресторанного бізнесу, що 

сприятиме обміну досвідом та підвищенню кваліфікації 

працівників галузі. 

 

Професії "Кухар", "Кондитер" та "Офіціант", за якими буде 

функціонувати  навчально-практичний центр, є пріоритетними 

для економіки Яворівського регіону, оскільки сприяють 

розвитку туристичної сфери, збереженню місцевих традицій, 

створенню нових робочих місць, забезпеченню якісного 

обслуговування та підвищенню конкурентоспроможності 

регіону на ринку праці. 

 Підготовка фахівців з професій кухар, кондитер та офіціант на 

базі навчально-практичного центру ресторанного господарства 

ДНЗ Новояворівське ВПУ є дуже актуальною та необхідною, 

адже попит на цих спеціалістів постійно зростає як в регіоні, так 

і в країні. 

Зростання кількості закладів харчування: У Львівській області, 

зокрема в Яворівському районі, постійно відкриваються нові 

ресторани, кафе, бари та інші заклади харчування 

Підтвердження потреби у фахівцях: 

-Статистичні дані: За даними Новояворівської , Яворівської 

служби зайнятості , професії кухаря, кондитера та офіціанта 

входять до переліку найбільш затребуваних на ринку праці. 

- Оголошення про вакансії: на сайтах з пошуку роботи 

(наприклад, Work.ua, Rabota.ua) завжди є велика кількість 

вакансій для кухарів, кондитерів та офіціантів. 

-Відгуки роботодавців: Представники ресторанного бізнесу 

часто скаржаться на нестачу кваліфікованих кадрів. 



Посилання на джерела: 

• Державна служба зайнятості України: https://loda.gov.ua/ 

• Work.ua: https://www.work.ua/ru/jobs/ 

• Rabota.ua: https://robota.ua/ 

Створення навчально-практичного центру ресторанного 

господарства в ДНЗ Новояворівське ВПУ є стратегічно 

важливим рішенням, яке сприятиме задоволенню потреб 

регіонального та національного ринку праці у кваліфікованих 

фахівцях з професій кухар, кондитер та офіціант. 

 

5 Очікувана 

вартість предмета 

закупівлі 

  33865857,00  гривень, з ПДВ. 

 

Робочий проєкт на «Капітальний ремонт приміщення їдальні  

за технологічною моделлю "базова кухня" з облаштуванням 

навчально-практичного центру ресторанного господарства у 

ДНЗ "Новояворівське вище  професійне училище"за  адресою: 

вул. Шевченка 20, м. Новояворівськ, Яворівського району, 

Львівської області, 81053ДК 021:2015: 45453000-7 — 

Капітальний ремонт і реставрація)  розроблений ТОВ "ДЯСТ"   

та пройшов експертизу ТзОВ «єЕкспертиза». За результатами 

експертизи отримано експертний звіт  за  № EX01:8335-9122-

3707-3981 від 30 грудня 2025 року. 

 

 
 
 
 
6. 

Обґрунтування 

очікуваної вартості 

предмета 

закупівлі, розміру 

бюджетного 

призначення 

Розрахунок очікуваної вартості предмета закупівлі здійснено 

на підставі кошторисної документації, визначеної з 

урахуванням Наказу Міністерства розвитку громад та 

територій України «Про затвердження кошторисних норм 

України у будівництві» №261 від 01.11.2021 р. та 

затвердженого Експертного звіту  № EX01:8335-9122-3707-

3981 від 30 грудня 2025 року щодо розгляду проектної 

документації на  капітальний ремонт приміщення їдальні  за 

технологічною моделлю "базова кухня" з облаштуванням 

навчально-практичного центру ресторанного господарства у 

ДНЗ "Новояворівське вище  професійне училище"за  адресою: 

вул. Шевченка 20, м. Новояворівськ, Яворівського району, 

Львівської області 

При визначенні очікуваної вартості предмета закупівлі 

використано зведений кошторисний розрахунок вартості 

об’єкта будівництва. 

 

 

 

 

Фахівець з публічних закупівель                                 Яремій Ю.В. 

22.06.2026 р..



 


